
120 g farina di nocci o le 120 g
100 g farina 00 100 g
4 uova 
170 g zucchero 
170 g burro 
60 g feco la di patate
0, 15 g zafferano in pisti l l i o 1 bustina in polvere 
lievito per dolc i 10 gzucchero a velo

Montate le uova nella planetaria o con lo sbattitore elettrico
con metà dell o zucchero . Mescolate al resto dell o zucchero lo
zafferano, per poi unirl o alle uova sbattute e continuate a
montare il composto . Fondete il burro e mentre si raffredda
setacciate la farina, la feco la e il lievito . Per ultima unite
la farina di nocci o le . Versare il composto di farine un
cucchiaio alla volta nell ' impasto di uova e zucchero .
Amalgamate bene e unite per ultimo il burro fuso . Trasferite
i l tutto in uno stampo per ciambelle del diametro di 26 cm. 
Cuocete in forno preriscaldato a 180° per 30 minuti . Lasciate
raffreddare la torta allo zafferano prima di spolverarla di
zucchero a velo .

Torta allo zafferano
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