
100 g ciocco lato fondente
190 g di zucchero semolato
3 uova 
la scorza grattugiata di 1 limone
100 g di latte intero
100 g di ol i o di semi
350 g di farina 00

Montate insieme uova, zucchero e scorza di limone aggiungete
la farina setacciata insieme al lievito e infine unite il latte
e l ' o l i o a fil o . 
Versate metà del composto nel l o stampo per ciambella del
diametro di 26 cm, imburrato e infarinato, e distribuite sopra
di esso metà della barretta di ciocco lato fatta a pezzi
grossolanamente, poi coprire col resto dell ' impasto e con altri
pezzi di ciocco lato . 
Cuocere nel forno già caldo per 35-40 minuti a 180°.

Torta con tavolette di
cioccolato
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Procedimento


